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Chateau Climens

PETITE LILY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Bordeaux Blanc - Demeter
Zona produttiva Bordeaux, Sauternes, Barsac
Vitigno 100% Sémillon

Tipologia del terreno Suolo calcareo.

Vinificazione | lotti vengono vinificati in piccoli serbatoi di cemento.
Fermentazione a bassa temperatura dopo sedimentazione a freddo.

Invecchiamento Affinamento sulle fecce per 8 mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo paglierino carico.

Profumo Al naso & fresco e minerale.

Sapore |l sorso & rotondo e scorrevole, delicato e con un tocco amaro.

Abbinamenti Un bianco versatile, perfetto per I'aperitivo e a tutto pasto.
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Chateau Climens

ASPHODELE

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Bordeaux Blanc - Demeter

Zona produttiva Bordeaux, Sauternes, Barsac

Vitigno 100% Sémillon

Tipologia del terreno Sabbie rosse argillose su base e calcare.
Vinificazione Vinificazione in cemento

Invecchiamento Affinamento di 9 mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore Ciallo paglierino carico.
Profumo Al naso e fresco e intenso, con una bella mineralita sullo sfondo.

Sapore Al palato é rotondo e di buon impatto, con una fresca acidita che
accompagna un sorso lungo.

Abbinamenti Perfetto in abbinamento a carni bianche e ai frutti di mare.
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